BAR & WINES

Vin au verre / Glass of Wine

Verres de Vins blancs (14cl) /White Wine Glass

e Sancerre Blanc “Le Tournebride” - 2023
Vincent Gaudry, 100% sauvignon / biodynamie

e Chablis - 2023
Yannick Cadiou, 100% chardonnay / bio cert.

Verres de Vins rouges (14 cl)/ Red Wine Glass

¢ Bordeaux-Medoc - 2016
Chateau Les Ormes Sorbet, cabernet-sauvignon, merlot

e Ménétou-Salon AOP Rouge - 2022
Domaine Gilbert, 100% Pinot noir

Verres de Vin Rosé (14 cl) / Rose Wine Glass
e Cotes de Provence ‘L’Ecorce Buissonniere’ - 2023
Valérie Courreges, Grenache, vermentino, syrab /bio cert.

Champagnes

Coupes de champagnes (12cl) / Champagne Glass

e Champagne Brut “Réserve” - Maison Billecart-Salmon

Bouteilles / Champagne bottles

Demi-bouteille (1/2) Brut Réserve, Billecart-Salmon
Champagne Brut Réserve, Billecart-Salmon
Champagne Brut ‘R, Ruinart

Champagne Brut Rosé, Ruinart

Champagne Brut Blanc de blancs, Ruinart
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Bouteilles de Vin / Wine Bottles

Vins rouges / Red Wine
Loire
* Menetou-Salon, Philippe Gilbert (biodynamie) 49 €
¢ Demi (1/2) Menetou-Salon Philippe Gilbert (biodynamie) 26 €
Bourgogne
e Givry ‘Vieilles Vignes] Nicolas Ragot 56 €
e Santenay ‘Vieilles Vignes, Domaine Jessiaume (bio) 65 €

Vallée du Rhone
e Cotes-du-Rhone, Domaine Chaume-Arnaud (biodynamie) 32€
e Crozes-Hermitage, Laurent Combier 49 €

Languedoc-Roussillon

39 €
e Pic-Saint-Loup ‘La Bergerie’ des Capucins
Bordeaux
e Médoc, Chateau Les Ormes Sorbet 2€
Vins Blancs / White Wine
Loire =6 €
e Sancerre Blanc Le Tournebride 2023, Vincent Gaudry (biodynamie) Sae
e Demi (1/2) Menetou-Salon blanc 2023, Philippe Gilbert (biodynamie) 45 €
e Menetou-Salon 2023, Philippe Gilbert (biodynamie)
Bourgogne
« Chablis 2023, Yannick Cadiou (bio) Sk
Vins Rosés / Rosé Wine
» Cotes de Provence L'Ecorce Buissonniére 2023, Valérie Courrege (bio) 36 €
e Cotes de Provence Minuty Prestige 2023, Minuty 39€
Boissons / Others & Soft
e Biere Corona - Beer Corona 7€
e Biere La Parisienne - Beer La Parisienne 7€
e Biere Heinekenn - Beer Heinekenn 7€
e Jus de fruit (Abricot, Ananas, Framboise, Passion, Pomme, Orange, Pamplemousse, Tomate)
Fruit juice (Apricot, Pineapple, Raspberry, Passion fruit, Apple, Orange, Grapefruit, Tomato) 7€
e Soda (coca-cola, coca-cola zéro, orangina, perrier, tonic fever tree, ginger beer, redbull) 7€
e Café Espresso 45 €
e Cafés (Latte, Cappucino, Iced, double espresso, ameriano...) 5 €

e Thés & Infusions 5€




Cocktails

Le A

Nectar de Framboise, Champagne, Vodka Grey Goose
Raspberry Nectar, Champagne, Grey Goose Vodka

Apérol Spritz
Apérol, Champagne, Tonic Fever Tree
Aperol, Champagne, Tonic Fever Tree

Expresso Martini

Vodka Zubrowka, Kahlua, Sirpo de sucre, espresso
Zubrowka Vodka, Kahlua, Sugar syrup, espresso

Gin Tonic

Gin Hendricks , Tonic Fever Tree, Citron vert
Hendricks Gin, Tonic Fever Tree, Lime

Mojito
Rhum blanc Bacardi, citron vert, menthe, sucre, Perrier
Bacardi white rum, lime, mint, sugar, Perrier

Spiritueux & Liqueurs / Spirits and Liquors

Gin Citadelle

Vodka Zubrowska Biala
Grey Goose

Bacardi Carta Blanca
Gosling Black Seal
Diplomatico

Don papa

Cognac Henessy XO
Armagnac Armin 10 ans
Patron Anejo

Ricard

Martini Blanc / Rouge
Porto Sanderman

Suze

Glenfiddich 18 ans
Balvenie 21 ans
Dalmore 15 ans
Redbreast

Jack Daniel’s gentleman Jack
Nikka blended

Hibiki 21

The Hakushu
Chambord

Bailey’s

Grand Marnier
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CAVE PRESTIGE

Bourgogne

Vins Rouges / Red wine

* Beaune 'Les Mariages' - 2019 - Domaine Rossignol-Trapet

* Pommard ‘Les Noizons’ - 2022 - Domaine Berthelemot

* Pommard ‘Vieilles Vignes’ - 2016 - Domaine Génot-Boulanger

e Corton Grand Cru 'Les Combes' - 2022 - Domaine Génot-Boulanger

* Nuits Saint Georges ler Cru 'Cherbaude' - 2022 - Lucien Boillot

* Gevrey Chambertin ler Cru 'La Chapelle' - 2022 - Domaine Rossignol-Trapet
* Volnay ler Cru ‘Les Taillepieds’ - 2022 - Domaine de Montille

* Clos de Vougeot Grand Cru - 2022 -Domaine Génot-Boulanger

Vins Blancs / White Wine

* Montagny ler Cru ‘Le Vieux Chateau’ - 2018- Domaine Laurent Cognard

» Puligny-Montrachet ‘Les Nosroyes’ - Domaine Génot-Boulanger

* Meursault ler Cru 'Le Poruzot' - Domaine rémi Jobard

* Chassagne-Montrachet ler Cru 'Les Chenevottes' - 2018 - Domaine Jean-No¢l
Gagnard

Bordeaux

e Chateau Clinet - 2011 - Pomerol
e Chateau Lagrange - Saint-Julien - 2015 - 4éme Grand Cru Classé

Champagne

e Champagne Brut Millésimé — Dom Pérignon
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